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M E N U du 13 au 17 janvier 2025
Semaine 3 Repas de midi Godter
Lundi 13 Mélée du marché Délice au
janvier Saucisse a rotir de veau/porc (cH), sauce beurre, fruit
moutarde
Ble Ebly
Tomate provencale au four
Fromage blanc aux fruits de la passion
Mardi 14 Velouté de tomate Dips de
janvier Escalope de poulet cHy au four, sauce citron légumes,
Riz basmati sauce yaourt,
Epinard en branche pain
Kiwi
Mercredi 15 | Fromage Financier aux
janvier Moussaka de beeuf/agneau (cH/irL) amandes, jus
(pomme de terre, aubergine, béchamel) de fruit
Salade verte et betterave
Compote de pomme et banane
Jeudi 16 Salade Iceberg, mais* Gougere au
janvier Hachis parmentier de porc cH) fromage,
(purée de pomme de terre, tomate, gruyere) fruit
Haricot vert
Cake allégé aux carottes
Vendredi 17 | Velouté de courge Skyr aux
janvier Penne Napolitaine fruits frais,
Fromage rape muesli
Salade de carotte
Orange

LE PERSONNEL VOUS RENSEIGNE SI NECESSAIRE SUR LES COMPOSANTS DES METS

« Les mets proposés sur cette carte sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et
traditionnels selon les critéres du Label Fait Maison, exceptés ceux qui sont signalés par un * »
**Dessert contenant plus de 5% de sucre ajouté

Courriel : cuisinier.events@bluewin.ch
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