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Dates

Lundi

Mardi

Jeudi

Vendredi

19 au 23 aolt

Pain : Paysan

Pain : Céréales

Pain : Mi-blanc

Pain : Ciabatta

Entrée : Salade de batavia * et
concombres demi-lune

Entrée : Céleri rémoulade*

Entrée : Salade verte*

Entrée : Salade de légumes rapés
(carottes, carottes jaunes, céleri)
et concombres*

Plat : Spaghetti a la napolitaine

Plat : Emincé de poulet (Suisse)
Jus simple

Plat : Cordon bleu de dinde (France)
Quartier de citron

Plat : Galette de blé
Riz aux haricots rouges et mais
Cubes de cheddar

Fromage rapé

Mousseline de pommes de terre et carottes *

Pommes de terre écrasées *

Pois gourmands

Dessert : Nectarine

Dessert : Yogourt a la fraise *

Haricots dorés

Dessert: Tam-Tam vanille

Dessert : Compote de pommes

26 au 30 aolt

Pain : Complet

Pain : Paysan

Pain : Céréales

Pain : Mi-blanc

Entrée : Salade verte *
et macédoine

Entrée : Salade de batavia* et crudités

Entrée : Salade mélée *

Entrée : Concombres demi-lune *

Plat : Pizza Margherita

Plat : Steak haché de boeuf (Suisse)
Sauce tartare

Plat : Quenelles nature gratinées au fromage

Plat : Fusilli au saumon (Norvege)
Sauce citron

Haricots verts

Sauce aux aromates

Mirepoix de légumes

Galettes de pommes de terre

Riz

Fromage rapé

Epinards en branche

Dessert : Cubes de melon et pastéque

Dessert : Séré nature

Dessert : Péche

Dessert : Mousse chocolat
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*Produit GRTA (Geneve Région Terre Avenir)

Repas a théme
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