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M E N U du 17 au 21 mars 2025
Semaine 12 Repas de midi Godter
Lundi 17 Mélée du marché et betterave Confiture,
mars Hachis parmentier de beeuf et carotte (cH) painchy, fruit
Cake aux pommes
Mardi 18 Fromage Banana
mars Saucisse de Vienne de volaille (ch bread, jus de
Riz pilaf fruit
Ratatouille
Poire
Mercredi 19 | Bouillon Célestine Fromage
mars Blanquette de cabillaud (atantic N-E, Facs1) A la frais, pain
citronnelle cH), fruit
Pasta
Choux fleur a la Polonaise
Salade de pamplemousse et orange
Jeudi 20 Salade verte et carotte Dips de
mars Aiguillette de poulet multigrains r) au four, | légumes,
sauce calypso Darvida,
Pomme de terre grenaille au four sauce yaourt
Méli-mélo de légumes
Blanc battu a la mangue
Vendredi 21 | Velouté de légumes Brioche au
mars Tortelloni a la viande, sauce tomate sucre, fruit
Fromage rape
Salade verte
Carac

LE PERSONNEL VOUS RENSEIGNE SI NECESSAIRE SUR LES COMPOSANTS DES METS

« Les mets proposés sur cette carte sont entierement élaboreés sur place a partir de produits bruts et
traditionnels selon les critéres du Label Fait Maison, exceptés ceux qui sont signalés par un * »

**Dessert contenant plus de 5% de sucre ajouté

Courriel : cuisinier.events@bluewin.ch
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